
PROSECCO CUVÉE NOBILE
D.O.C. TREVISO
spumante brut

cod. SP22

d’o conca d’oro, il d.o.c. nella sua veste più brillante. 
una piacevole armonia di profumi ed essenze floreali, 
una perfetta simbiosi fra tradizione, territorio e 
modernità.

d’o conca d’oro, a stunning d.o.c. wine. 
a pleasant blend of flowery bouquets and essences, a 
perfect symbiosis of tradition, terroir and modernity.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC FEATURES
Metodo:
Spuma:
Profumo:
Sapore:
Abbinamenti: 

Foam:
Perfume:
Taste:
Food matches:

SCHEDA TECNICA/DATA SHEET
Gradi / Alchool:
Acidità / Acidity:
Residuo zuccherino / Residual sugar:
Temperatura di servizio / Serving temperature:

charmant
lieve e sottile.
maturo che ricorda i fiori d’acacia.
secco, aromatico, persistente.
ottimo come aperitivo, con antipasti
e pesce.

fine and gentle.
mellow with hints of acacia flowers.
dry, aromatic, lingering.
ideal as an aperitif,
with hors d’oeuvres and fish.

   11,5
          6,50 g/l
   10 g/l
   6-8 °C


