
ROSA ROSÉ
spumante extra dry
Vitigno: Glera 80%, Raboso 20%

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC FEATURES
Metodo:
Spuma:
Profumo:
Sapore:

Abbinamenti: 

Foam:
Perfume:
Taste:

Food matches:

SCHEDA TECNICA/DATA SHEET
Gradi / Alchool:
Acidità / Acidity:
Residuo zuccherino / Residual sugar:
Temperatura di servizio / Serving temperature:

charmant
persistente e raffinato.
fresco fruttato ricorda la mela esotica.
ben strutturato, sapido, con una buona 
acidità.
in ogni occasione della giornata,
indicato con antipasti.

persistent and refined.
fresh fruity reminds the exotic fruit.
well structured, flavoursome with
a good acidity.
for every occasion of the day,
with starters and fish.

   11,5
          6,50 g/l
   16 g/l
   6-8 °C

cod. SP23

questa cuveeè rosè è uno dei fiori all’occhiello della 
nostra azienda. frutto di anni di lavoro e ricerche, 
unisce alle caratteristiche del prosecco (il fruttato 
le note floreali l’eleganza) una struttura e una 
persistenza tipiche del raboso. nasce da un’uvaggio di 
glera di collina 80% e di raboso 20%, lavorato con una 
tecnica originale ideata dal nostro enologo.

this cuvee rose is one of the pride and joys of our 
winery. it is the result of years of research and work 
and is a perfect fusion of the fruity flavour, flowery 
notes and elegance of prosecco and the structure 
and persistence of raboso. the grape varieties, 
combined using an original technique pioneered by 
our enologist, are glera grapes from the hills 80%
and raboso 20%.


